Kompot od krusaka i dljiva

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Potrebno je:

600 gkruSaka

350 gdljiva

4 ravne kaSikeSecera
Lrum Secer

1 Stapiccimeta

1,3 lvode

1/2 limunovog soka

Priprema

|zabrati zrelo, cvrsto i zdravo voce, pa gaoprati. Sljive iscepkati napolai izvaditi kodtice, a kruske oljutiti,
preseci na cetvrtine, odstraniti sredisnji deo sa semenkama, iseci nakriskei staviti u posudu u kojoj ce se kuvati.
Dodati Secer, cimet, rum Secer i vodu. Ostaviti da prokljuca, pakuvati narednih 10-ak minuta. Na kraju dodati
sok od limunai ostaviti davri joS minut, dva. Proveriti dali je dovoljno slatko i po potrebi zadladiti.

Savet

Sluziti ohlaeno.



