Riza sa povrcem

tezina: lako
za: 2 osoba

vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 glavicacrnog luka
2%argarepe

1 caSagraska

1 caZarize

3 vezeblitve
2paprike
1praziluk

voda

so

suvi biljni zacin
ulje

Priprema

U dublju Serpu dinstati seckan luk na ulju, seckanu papriku, prasai Sargarepa dodati. Zatim dodati grasak, blitvu
seckanu i dodati opranu riZu, sve zaciniti i promijeSati poklopiti. Nakon malog dinstanja naliti oko 4 caSe vode,
mijeSati kuvati 25 minuta dok svavodaneispari i bude sve gotovo povrce. Sipati u tanjir i dekorisati po Zelji.



Savet

Mozete prilog pilei file.



