Kolac, jabuka, suvo groze, orasi

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

2 Solj eoljustenih jabuka isecenih na komade
1 SoljaSecera

ljge

1/2 Soljeotopljenog putera
1,5 Soljabrasna

1 kasicicaumbira u prahu
1 kaSicicacimeta

1 Soljaiseckanih oraha

50 gsuvog grozdja

1 kaSicicasode bikarbone
1/2 kaSicicesoli

Priprema

Pripremimo sastojke.

Predgrejemo rernu na 185 stepeni C. Oljustimo i isecemo jabuke. Dodamo Secer, i cimet. UmeSamo orahe,
umbir i suvo groZe. Dodamo prosejano brasno, so i sodu bikarbonu. Pecemo u okruglom plehu 26 cm , oko 45
minuta. Pre sluzenja dodamo umucenu pavlaku. Ko voli moze premazati i ugrejanim dzemom od kajsije.

Ovako.



Savet

Jednostavan i vrlo ukusan kola od jabuka.



