Rozen plus kolacici

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 grozen korica

2puding od vanile

1Imleka

300 gSecera

2vanilin Secera

250 gmaslaca

100 gbele cokolade za kuvanje
100 gcrne cokolade za kuvanje
300 gmlevenih Iednika

300 g mlevenog keksa

Glazur a:

¢ 200 gcokolade za kuvanje
o 2 kaSkeulja

Priprema



Puding razmutiti sa 2 dl mleka, a ostatak mleka staviti da provri saSecerom i vanilin Secerom. U provrelo mleko
sipati puding i skuvati uz neprekidno meSanje. Skloniti saringle i odmah dodati maslac. Sjediniti, pafil podeliti
nadvadela. U jedan deo staviti belu cokoladu i keks, au drugi crnu cokoladu i 1ednike. Natacnu staviti prvu
koru, pa premazati sa 6 punih kaSikatamnog fila, prekriti drugom korom, pa premazati sa svetlim filom i tako
do krgja. Poslednju koru ne mazati filom. Kolac ostaviti da se dobro stegne, pa premazati glazurom od cokolade.
okoladu istopiti sauljem i premazati preko kolaca.

Savet



