Kiflice sa dzemom od smokve

tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 500 gbrasna

1 kockicakvasca
1 kaSicicaSecera
1 kaSicicasoli
2,5 dimleka

100 gmargarina
2jgeta
1belance

Zamazanje:

¢ 1 manja teglicadZzema od smokve
e za posipanjeSecer u prahu

Priprema

Kvasac pomesati sa Secerom u mlako mleko i ostavite da odstoji desetak minuta. U nadodli kvasac pomesati
jaja, belanca, margarin, so, bradno, i umesiti testo. Ostavite da testo odstoji sat vremena natoplom da se
udvostruci. Nado3 o testo premesite, razvucite oklagijom navecu jufku.

Nozem secite male pravougaonike i filujte dzemom. Urolajte u kiflice.

Poredjajte na pleh koji ste predhodno namazali uljem. PremaZite Zumancetom i pecite na 250 stepeni dok ne



porumene. Gotove kiflice pospite Secerom u prahu i posluzite.

Savet



