Glazirana Sarena Sargarepa

tezina: lako

za 2 0soba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gSarene Sargarepe

1pomorandza

2 kaSicicemaslaca

1 kasSicicameda

1/2 kaSicicemeSavine 5 kineskih zacina
2 kasicicelimunovog soka

1 kasicicaseckanog vlasca

po ukususoli

po ukusubibera

Priprema

U Serpicu sipati sok od jedne pomorandZe, 2 kaSicice limunovog soka, maslac i meSavinu zacina.

Kad provri, ubaciti Sargarepu, zaciniti po ukusu, smanjiti vatru i kuvati 15-20 minuta. Ako tecnost uvri, dodati
malo tople vode, i nastaviti kuvanje dok Sargarepa fino ne omeksai glazira se. Posuti seckanim vlascem.
PosluZiti kao prilog ili samostalno jelo.

Savet



