Testenina sa prelivom od dljiva

teZina: lako
za 2 0soba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Potrebno je:

100 gtestenine od speltinog brasna
250 gdljiva

50 gSecera

50 gmlevenih oraha

50 gmlevene plazme

1 kaSicicaputera

2 dlvode

1 kaSicicaruma

1 kaSicicacimeta

po Zeljiseckanih oraha

Priprema

Testeninu skuvati po uputstvu sa pakovanja. Staviti je u cediljku, preliti hladnom vodom, procediti i prebaciti u
posudu. Dodati mlevenu plazmu i mlevene orahe i promesati. Sljive oprati, izvaditi kodticei preseci na
polovine. U Serpu staviti puter, dodati 8ljive, proprziti ih natihoj vatri, dodati Secer, kratko i njega proprZiti, pa
kada pocne da se topi sipati vodu i kuvati 5 minuta. U topao preliv dodati cimet i rum i promeSati. Servirati
testeninu, preko sipati preliv od dljiva, po Zelji posuti seckanim orasimai sluZziti toplo.

Savet

Ako vam smeta ljuska od dljiva, koja e se odvajati prilikom kuvanja, izvadite je.



