Rolat od kokosa i dZzema

za 6 osoba

vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

5jga

5 kaSikaSecera

3 kasSikebrasna

80 gkokosa

1 kesicapraska za pecivo
1/2 tegledzem od djiva
1/2 tegledzem od malina
100 gcokolade

3 kasikeulja

Priprema

Izmutiti belanca, dodavati jednu po jednu kasiku Secera, zatim dodati Zumanca, brasno i prasak za pecivo.
Iskljuciti mikser pa kasSikom umeSati kokos. Ja sam pekla u veliku tepsiju koju sam dobila zajedno sa Sporetom.
Staviti u tepsiju papir za pecenje pa preko njega rasporediti testo. Staviti da se pece na 180 stepeni oko 20
minuta. Kada je kora pecena odmah tako vrucu staviti nakrpu pa umotati u rolat. IzmeSati otprilike polateglice
dZzemaod djivei polateglice dZzema od malina. Kada se kora ohladila odmotati je pa je namazati dZzemom. Opet
urolati u rolat. okoladu istopiti na pari sa uljem pa premazati rolat. Ostaviti u frizider da se ohladi.

Savet



