Punjene paprike pirincem i sSunkom

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gpirinca

7paprika babura

200 gsunke

2 strukamladog luka

1 Sargarepa

1 srednjikrompir

1 kasikameSavine zacina

Priprema

Luk i Sargarepu sitno iseckati i staviti da se proprzi.

Pirinac proprati i staviti da se blago skuva. Kuvati oko 10-tak minuta.

Sunku iseckati na kockice. Sunku, proprzeno povrce i kadiku zacina dodati u blago skuvan pirinac.
Sve gediniti kaSikom i napuniti paprike.

Krompir iseci nakrugove i pokriti paprike. U Serpu dodati 2 case vode.



Pokriti folijom i peci na 220°C 25 minuta. Onda skinuti foliju i peci joS 20 minuta. Pecene su kada su mekane i
rumene.

Savet

Mozete dodati i slaninu umesto Sunke ko nevoli. :)



