Kuglice od visanja

tezina: lako

za 16 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gcokolade za kuvanje
100 gmargarina

100 gSecera u prahu

150 gmlevenih lesnika
200 gdlatkog od visanja

Priprema

250 gr cokolade stavite u Serpu na $poretu da se topi, dodajte margarin i Secer u prahu i meSajte dok se sve ne
istopi.

Sklonite sa vatre pa dodajte leSnike i dobro promesajte.
Ostavite da se malo prohladi.

Rukom oblikujte smesu u kuglice velicine oraha s tim da u sredini svake stavite slatko od viSanja. Ostatak
cokolade izrendajte na krupno rende pa u nju uvaljajte gotove kuglice.

Resgjteih u papirnate korpice i ostavite u frizideru da se malo rashlade pre sluzenja.

Savet



