Torta sa kajsijama (6)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zakoru:

2jgeta

250 gSecera

2 dimleka

2 dlulja

1 kesicepraska za pecivo
300 ghrasna

Zafil:

e 6dimleka

e 2 pudingaod vanile
¢ 6 kaSikaSecera

e 125 gmargarina

~

Jos:

1 kgkajsija

5 kasikaSecera
50 gmargarina
200 gdaga

2 dlvode

Priprema



Jajai Secer mutiti mikserom dok ne pobrle potim dodati mleko i ulje promesati te dodati bradno pomeSano sa
praskom za pecivo. Kajsije oprati i preseci napola. U tiganj staviti 5 kaSika Secera da se otopi te dodati 50 g
margarina kad se otopi dodati kagjsijei prokrckati ih 2 minuta. Okruglu tepsiju podmazati uljem te poreati po
dnu kajsije i preko kajsija preliti pripremljenu smesu za patiSpan]. Staviti na 180°C da se pece. Peceni kolac
izvaditi natacnu, kajsije da budu gore.

U 1 dl mlekarazmutiti puding i Secer, ostatak mleka staviti da prokuvai potom zakuvati puding. Puding prekriti
providnom folijom i ostaviti da se ohladi. Umutiti margarin i dodati puding ohlaen. Dobro izmi&ati da bude
kremasto. Fil staviti preko kajsija. Umutiti Slag i dekorisati tortu.

Savet

Dekorisala tortu sa stanglom mlene okokade i 2 kajsije.



