Pita sa visnjama (12)

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

e 3jgeta

1 caSaSecera

1 caSajogurta

1/2 caSeulja

1,5 casaostrog brasna

1 kesicapraska za pecivo
na vrh nozasoli

Zafil:

e 800 gviSanja

e po potrebi Secer
e Qriz

e gustin

Priprema

Visnje malo iseckati noZzem, sipati u Serpu dodati malo Secera, sve zavisi koliko su datkeili kisele. Sipati malo
soka od viSanja, ako nema dovoljno dodati vodu i kratko prokuvati. Samalo sokaili vode razmutiti gustini griz
i dodati u vidnje. JoS malo kuvati dok se ne zgusne. Prohladiti malo.

Merazaovg kolac je caSa od jogurtai to do onog prelaza gde se casa Siri, ne do vrha. Umutiti celajgjasa
Secerom, dodati jogurt, ulje, so i prosegjano brasno sa praskom zapecivo i sve gediniti. Masu podeliti nadva



jednaka dela, paprvi deo sipati u pleh sapek papirom 32x22 cm. Staviti u rernu zagrejanu na 180 C i nekoliko
minuta peci tek da dobije malu koricu. | zvaditi pleh napolje, staviti skuvane vidnjei preliti preko njih ostatak

testai izravnati. Vratiti u rernu i dalje peci. Pecen kolac ostaviti u plehu da se ohladi. Posuti prah Secerom i seci
na kocke.

Savet



