Posni kokos rum mafini

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

150 gSecera

navrh nozasoli

250 g brasna

1 kesicepraska za pecivo

150 gkokosa

2 kasikekandirane korice od narandze
1dlulja

2,5dl kisele vode

Zafilovanje:

e po potrebieurokrem
e po potrebi rum

Dekoracija:

e 2 kesiceSlaga
¢ po potrebirendana cokolada

Priprema

U dublju posudu sipati uljei kiselu vodu, brasno prosgjati sa praskom za pecivo pa dodati u posudu. Zazim
umesati Secer, so, kokos i kandirane korice od narandze. Sve sediniti kasikom i ispeci mafine na 200 C.



Svakom ohladenom mafinu odseci vrh, ostaviti sa strane, a mafine izdubiti ostrim nozicem. Mrvice staviti u
cinijicu, dodati im eurokrem i malo ruma po ukusu. Umutiti 2 kesice Slaga pa malo dodati u fil. Napuniti
mafine, vratiti, vrhovei preko njih staviti Slag.

Savet



