Musaka sa krompirima
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tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

800 gkrompira

300 gmlevenog mesa

1 manja glavicacrnog luka
2 jgjeta

2 dlkisele pavlake

2 dimleka

1,5dlulja

po ukususo

po ukusumleveni crni biber
po ukusumeSavina zacina

Priprema

Krompir obarite, oljustite i isecite na kolutove.

Namalo ulja proprzite luk i mleveno meso, posolite, pobiberite i zacinite meSavinom zacina.
U vatrostalnu ciniju regjte red krompira, zacinite.

Stavite red mesa, pa krompir, meso i krompir gore.

1,5 dl ulja zagrejte da bude vrelo i prelijte musaku.



U ciniju Zicom umutite jgja, pavlaku i mleko.

Dobijenom smesom prelijte musaku.

Pecite u rerni na 200 stepeni oko 45-50 minuta.
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