Torta sa paviakom i jagodama

tezina: lako

za: 1 osoba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Potrebno je:

4 kutijepiskota

800 gkisele pavlake 20% masti
200 gSecera

500 gjagoda

500 mldlatke pavlake

Priprema

Pavlaku staviti u ciniju dodati Secer i promeSati kasikom. Natacnu poreati dve kutije piSkota premazati
pavlakom preko poresati jagode. Preko jagoda staviti tanak sloj pavlake. Ponoviti postupak piskote, pavlaka,
jagode. Umutiti slatku pavlaku i staviti preko tortice.

Savet

Laganatortica za letnje dane. Piskote moZete nakratko natopiti u mleko, ali nema potrebe ovako e biti vrsa
tortica. MoZete voe staviti po vaSem izboru.



