Snit kolac sa malinama

ﬂh - ey
tezina: lako
za: 10 osoba

vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Biskvit:

6jga

180 gSecera

80 gbradna

60 g gustina

60 gkakaoa

2 kaSikemlake vode

1/2 kaSiciceprasak za pecivo

Prvi fil:

3 dimlieka
1puding vanila
4 kaSikeSecera
125 gmaslaca

Drugi fil:

¢ 500 mlidlatke pavlake
¢ 100 gSecera u prahu

Ostalo:

e 300 gmalina



o 4 kaSke Secera
¢ 100 gcokolade

Dekoracija:

e po potrebidlag

Priprema

Umutiti zumanca sa Secerom, dodati mlaku vodu, prosejano brasno sa gustinom, prasak za pecivo i kakaom i
izmeSati. Posebno umutiti u cvrst sneg belancai polako dodavati u Zumanca kaSiku po kasiku i lagano Spatulom
gediniti. Ispeci koru u plehu od rerene 40x40cm. Hladnu koru preseci natri jednaka dela.

Puding i Secer izme&ati, sipati u provrelo mleko i skuvati da se zgusne. Odmah dodati malu kasicicu maslacai
promesati. Posebno umutiti ostatak maslaca pa u njega postepeno dodavati ohlaen puding i dobro mikasti.
Pavlaku umutiti sa prah Secerom. Maline lagano izgnjeciti viljuskom, posuti sa Secerom i ostaviti da pusti sok,
procediti i sok sacuvati za prskanje svetri kore. Posebno izrendati cokoladu. Pavlaku podeliti nadvadela. U
jedan staviti maline i rendanu cokoladu.

Svaku koru poprskati sokom od malinai filovati naizmenicno filom od pudinga, filom od maline sa cokoladom i
filom od pavlake. Pustupak ponoviti sa drugom korom, atrecu premazati ostatkom fila od maline. Gore staviti
Slag i ukrasiti po svom izboru.

Savet



