Banana kolac preliven cokoladnom glazurom

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgeta

120 mimleka

120 miulja

240 mltople vode
2-3banane

359 gSecera

250 gbrasna

60 gkakaoa

1,5 kaSicicapraska za pecivo
1,5 kaSicicasode bikarbone
1 prstohvat soli

oko 150 gcokoladne glazure

Priprema

U jednu posudu stavite sve suve sastojke i izmeSgjteih.

U drugu posudu lagano umutite jgjai viljuskom izgnjecene 2-3 banane (zavisno od velicine), padodajtei ostale
vlaZzne sastojke.

Potom gjedinite obe smese, lagano sve dobro izmeSajte, paizlijte u odgovarajucu posudu za pecenje prekrivenu
pek papirom (ukoliko Zelite visi, tj. deblji kolac) posudatreba biti manjai obrnuto. Kolac pecite oko 35-40
minuta na 180-200 C, zavisno od rerne.



Gotov kolac izvaditeiz rernei prelijte pripremljenom cokoladnom glazurom. Ostavite u friZzider da se ohladi i
stegne, pa posluzite.

Savet

Kolajeizuzetno soan, tj. vlazan, a spoj ukusa banane i okolade je fantastian...



