Posna pesak torta (2)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 Isokaod narandze

4 kesicepudinga od vanile

2 caSeSecera

2margarina

100 gSecera u prahu

300 gmlevenog posnog plazma keksa
200 gmlevenih lesnika

200 mlcokoladne glazure

Priprema

Skuvati puding od 1 | soka od narandze, 2 caSe Secerai 4 kesice praha pudinga. Ostaviti da se ohladi. U ohlaen
puding dodati 2 margarina sa sobne temperature, pa umutiti.

Fil podeliti na 3 jednaka dela. U jedan dodati plazmu, u drugi mlevene lednike, au treci otopljenu cokoladnu
glazuru.

Prvo izruciti fil sakeksom naplehi rukama oblikovati po z€lji, preko njegaizruciti fil sa cokoladom, pa opet
oblikovati rukama, i nakraju fil saleSnicima.

Poravnati tortu, paje posuti mlevenimili sitho seckanim lednicima.



Savet

Tortu moZete preliti i okoladnom glazurom.



