Pica pita (8)

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

1/2 kgkora

200 mljogurta

djgeta

4 kasikebrasna

100 miulja

1 kesicapraska za pecivo
100 gpica kecapa

100 gsunke

100 gpecenice

100 gkackavalja

100 gmariniranih Sampinjona

Priprema

Kore podeliti na 2 dela. Svaku koru oba dela premazivati filom (pomeSati jaja, jogurt, brasno, prasak za pecivo,
ulje). Ostaviti par kaSika za prelivanje svijenih pita.

Poslednje kore oba dela premazati kecapom, pa odozgo narendati Sunku, pecenicu, kackavalj i naseckati
Sampinjone.

Rolate sviti, pa premestiti u pleh za pecenje. Rolate preliti ostatkom fila, pa peci na 180C 30-40 minuta.



Gotove rolate ostaviti da se malo prohlade, patek onda seci, inace ce se raspasti.

Savet



