Mafini sa cokoladnim bombonicama

za 6 osoba

vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Zatesto:

o 2jgeta

100 gSecera
lvanilin-Secer

100 gmaslac

300 ghrasna

1prasak za pecivo

4 kaSikekakao

1 kaSicicaso

250 mimleko
Zaglazuru:

200 gcokoladne glazure
Zadekoraciju:

po potrebi cokoladne bombonice

Priprema

Zatesto: Mikserom umutiti jaja, Secer i vanilin-Secer, dodati mleko i istopljen maslac. Potom mikser iskljuciti,
umesati brasno pomeSano sa praskom za pecivo, dodati kakao, posoliti i sve polako promesati kasikom (il
varjacom) kako bi se svi sastojci gedinili. Udubljenjau plehu za mafine obloZiti papirnim korpicama, napuniti
ih testom do dve trecine (jer u toku pecenja narastu). Peci na 200 stepeni oko 15 minuta.Gotove mafine izvaditi
iz rernei ostaviti da se ohlade. okoladnu glazurom preliti mafine. Dekorisati ih raznobojnim cokoladnim
bombonicamai uzZivati. Prijatno!



Savet



