Menaz uskrsnji keksici

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 150 gmargarina

300 gbrasna

1/2 kesicepraska za pecivo
100 gSecera

2jgeta

1 kesicavanil-burbona

50 gcokolade

50 gcokoladne glazure

Priprema

Umutiti margarin sobne temerature sa 100g Secera. Dodati jaja, pa umuititi.

Pomesati suve sastojke (brasno, vanil-burbon i praSak za pecivo), pa postepeno dodavati smesi i zamesiti testo.
Testo razvuci oklagijom na 0,5cm.

Mokrim rukama preci preko razvucenog testa, pa posuti rendanu ili sitno seckanu cokoladu. Oklagijom lagano
preci koliko da se cokolada utisne u testo.

asom seci keksice, ajgei zeku kapupom, paredjati papek papir u plehi peci na180C 15 minuta.

Pecene keksice preliti sa50 g cokoladne glazure (drZati caSu sa glazurom 10 minuta u vrucoj vodi).



Jajei zeku premazati Sagom (belim i roze), pa dekorisati sajoS malo glazurei jagoda.

Savet



