Kolac sa heljdinim brasnom

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 25 min

Sastojci

Zatesto:

* Sjga

2 kaSikeSecera

1 Soljaulja

1 Soljajogurta

1 kesicapraska za pecivo

2 kasikekrem sira neslanog
10 kasikaheljdinog brasna
3 kasikebelog brasna

2 kaSikemeda

300 gviSanja

150 gsuvih dljiva

150 gtostiranih lednika

Priprema

Soljajeod 2 dl.Tepsijaje velikaiz rerne. Vidnje ocistiti od kodtica. Suve jive ocigtiti od kosticai iseckati.
LesSnike staviti u tavu i malo ih preprziti, cim pocnu damirisu, sklanjgjte savatre i istresite ih natanjir, dase
ohlade. Oklagijom malo usitnite lednike. kolac se pece na 180 stepeni. Uzeti vecu zdelu, staviti jaja sa Secerom i
mutiti mikserom dok se Secer ne otopi. Dodati med i promeSati mikserom, dodati krem sir i promeSati.
Dodavati, ulje, jogurt, promeSati, pomeSati oba brasna sa praskom za pecivo i dodati u smesu, promesati, dodati
vidnjei djivei lagano umesati kaSikom u smesu. Veliku tepsiju premazati sa maslacem i posuti braSnom, visSak
brasnaistresti, ili staviti papir za pecenjei izliti smesu.Poravnati i staviti tostirane leSnike. 1specite kolac,
sacekajte da se ohladi i reZite.



Savet



