Pijane pecurke

tezina: lako
za: 5 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gSampinjona
1celo belo pilece meso
2 dlcrnog vina

2-3 glavicecrnog luka
1-2 caSepavlake
maloulja

so

po Zeljizacini

Priprema

Luk i pilece belo meso iseckati i malo dinstati na ulju savodom.

Zato vremeiseckati pecurkei sipati u Serpu, i dinstati zajedno salukom i mesom.

Kadaispari voda dodati zacinei crno vino.

Krckati dok neispari alkohol, probati svremena navreme videti dali vam odgovarai dali treba joS krckati.

Kada je gotovo skinuti sa Sporeta sipati paviaku i meSati dok se ne sjedini.



Savet

Moze sejesti i vruei hladno. Prijatno ;) mogu i decajesti.



