Kolac sa Sargarepom i kokosom
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tezina: lako

za: 9 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Zatesto:

e 3jgeta

150 gSecera

150 gnarendane Sargarepe

150 gostrog brasna

100 gkokosa

100 miulja

1 kaSikakore naribane sitno od limuna
2 kasikesoka od limuna

1 kesicapraska za pecivo

50 gbrusnica

| jos:

o 2 dlsokaod Sargarepe

Priprema

Jajai Secer dobro izmutiti da pobele, dodati sve ostale sastojke: ulje, rendanu koru od limuna, sok od limuna,
brasno pomeSano sa praskom za pecivo, kokos, brusnice i sitno narendanu Sargarepu. Sve kaSikom izmeSati.
Istresti sve u manju podmazanu tepsiju i peci na 180 oko 25 - 30 minuta Kad je kolac gotov izbockati gamalo
viljuskom i preliti sa sokom od Sargarepe, Vruc kolac, prelijete sa hladnim sokom. (ja sam kupila, ali ukoliko vi
cedite sami sok, upotrebite tg)). Ostavite da se kolac ohladi. Gotov kolac pospite sa Secerom u prahu ili kao ja
otopite 100 g cokolade sa 3 kasike ulja, prelite preko kolacai pospite sa malo kokosa.



Savet



