LeSnik krem

A R

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

200 glesnika

200 gmaslaca
1Imleka

200 gSecera u prahu
ljge

6 kasikabrasna

6 kasikakakao praha

Priprema

Samleti lednik i malo proprziti. PomeSati kakao, brasno i prah Secer, dodati polalitramiekai jaje, pasve
promesati. Drugu polovinu mleka sipati u Serpu i zagregjati do kljucanja. U kljucalo mleko meSajuci dodati
prethodnu smesu, zatim lednik i promeSati. Kuvajuci meSati dok se ne zgusne. Kad se prohladi dodati maslac i
sve promesati. Ohlaeno umutiti mikserom, sipati u staklenu teglu i drzati u friZzideru do 30 dana.

Savet



