Slani puzci (4)

B Y .
tezina: lako
za: 10 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zatesto:

e 500 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
20 gkvasca

1 kaSicica Secera

1,5 kaSicicasoli

ljgje

100 miulja

250 mimleka

Zapunjenje

e po potrebi SniteSunkarice
e po potrebikrem sira

Priprema

U ciniji uliti mleko, dodati kvasac, Secer, so, jgje, uljei izmeSati. Prosejati brasno i praSak za pecivo, postepeno
dodavati i zamesiti testo. Podeliti na 6 delova, ostaviti 15-20 minuta pokrivene da odstoje. Svaki deo &to tanje
razviti u krug, premazati krem sirom, poreati tanke Snite Sunkarice jedno uz drugo i uviti u rolatic. Seci parcad
Sirine dva prsta, reati ih uspravno u pleh. Ostaviti ih da porastu. Kada porastu premazati ih zumancetom i posuiti
susamom. Na svako parce staviti po mali listic margarinai peci ha 200 C da porumene.



Savet



