Prhke rum kiflice

tezina: lako

za: 15 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zatesto:

250 mimleka

1 kaSikaSecera

1 kaSicicasoli

1dlulja

500 gbrasna

1/2 kaSicicepraska za pecivo

Zafil:
e 250 mimleka
e 2 kaSikeSecera

¢ 1puding od cokolada
e 1 kesicarum Secera

Zaposipanje:

e po potrebiSecer u prahu
e po potrebi rum Secer

Priprema



U Serpicu staviti mleko, Secer i rum Secer. Skuvati. Puding rastvoriti samalo mleka, sipati u kipuce mleko i
skuvati gusci puding. Ostaviti da se ohladi.

U bradno staviti praSak za pecivo, Secer, so, uljei zamesiti satoplim mlekom. Dobro umesiti testo i podeliti ga
nadvadela. Uviti ufolijui ostaviti u frizideru 30 minuta da odstoji. Oklagijom rastanjiti i seci natrouglove.

Nasvaki trougao staviti po malo fila, urolati i reati u pleh na papir za pecenje. Isti postupak ponoviti i sadrugim
delom testa. Peci na 180 C da ostanu blede. Pecene kiflice posuti meSavinom prah Secerai rum Secera.

Savet



