Krompir crem corba

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gkrompira

100 gSargarepe

100 gzelena

100 gpraziluka

1 glavicacrnog luka

1 caSicakisele pavlake
2 kasikeulja

Zacini:

po ukususo

po ukusumeSavina zacina

po ukusubiber

po ukusumeSano suvog milja

Priprema

Iseci povrce nakockice.

U Serpu didati ulje da se ugreje dodati crni luk da se przi kadaluk porumeni dodati povrce 1/2 | vode poklopiti i
ostaviti da se kuva kad povrce skroz oomeksa. Skinuti savatrei Stapom za miksiranje izmiksirati masu da
postane pire. Ko nemamikser moze sa pasirom za pire krompir ispasira pivrce.



U izmiksiranu masu dodati vode da bi se corba razradila. Dodati vode po ukusu i dodati zacine. Prokuvati, kiseli
pavlaku izlupati viljuskom i dodati u corbu. Servirati posuti malo biber i persun. Prijatno.

Savet

Beli krompir bi bio ngjbolji za orba.



