Krizknedle

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Potrebno je:

ljge

3 kaskegriza

2-3 kasikeuljaili masti

1 kaSicicazacina

1 kaSicicazacinau smesu za knedle

Priprema

Jajaumutiti viljuskom. Dodati uljeili mast, dodati griz, ali ne prepune kaSike jer se nakraju uvek dodaju jos dve
kaSike i dodati kasicicu zacina. Smesu nagjbolje malo ostaviti da odstoji dok se greje voda. U vodu staviti jednu
kaSicicu zacina.

U "supicu” kojakljuca polako vaditi kasikom knedle i spustati u vodu. Kada se stave sve knedle, ostaviti ih da
se malko krckaju (par minuta). Skloniti savatre, poklopiti i ostaviti da odstoje 10-ak minuta.

Savet

Najbolje je smesu za knedle ostaviliti da odstoji. tj dok voda (supica) ne provri. Jer tako se knedle nee raspasti.



