Dimljeni Saran na pirincu

tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

1,8 kgdimljenog Sarana

1 Soljapirinca

1 veca glavicacrnog luka

1 Sargarepa

1 kasicicasuvog biljnog zacina
po Zeljisoli

po Zeljibibera

1 kaSicicamgjcine duSice

400 gSampinjona

Priprema

Ocidtiti, oprati i iseckati luk i Sargarepu, pa staviti dase przi.

Kadaluk postane staklast, dodati ociScen i opran pirinac, posoliti, dodati zacinei proprZiti ga zajedno salukom i
Sargarepom.

Dimljenog Sarana oprati, iseci nasnicle i proprziti na ulju.
Sampinjone takoe oprati, ocistiti, posoliti, paih peci u rerni 20-ak minuta.

Servitati i sluziti toplo.



Savet



