Jafa kolac (12)

h—_—_
tezina: lako
za: 0 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Za patiSpan;:

djgeta

20 kaSika Secera

20 kaSika mleka

20 kasika ulja

22 kasSikebrasna

1 kesicapraska za pecivo

| jos:

3 smrznute narendane pomorandze
150 gSecera

4 kaSikemeSane marmalade

180 ml vode

Zaglazuru:

¢ 150 gcokolade
o 3 kaSkeulja

Priprema



Umutiti jaja sa Secerom pa dodati ulje, mleko, bradno i prasak za pecivo. U pleh obloZen pek papirom izliti
pati3pan]. Peci na 180°C.

Gotov patiSpan] izvaditi iz tepsije i kad se ohladi preseci ga na pola. Jednu polovinu vratiti u tepsiju.

U Serpicu staviti vodu i Secer da prokuvaju. Kuvati 3 minuta. U narendane pomorandze dodati vodu i Secer,
marmel adu lepo izmeSati, pa dodati drugi deo patiSpanja koji smo izmrvili. Dobro sve sediniti i staviti preko
kore.

okoladu i ulje nalaganoj vatri istopiti i preliti kolac.

Savet

Moze hilo koja marmelada da se stavi. Kad ne znamo &ta sa lo§im pomorandZzama (suve, previse kisele) , ova
kolaje super da se iskoriste te pomorandze. Ja oljustim pomorandze paih zamrznem.



