tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 200 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gpasulja

400 g3unke

200 gdlanine

2 glavice crnog luka
3 cena belog luka
3Sargarepe

1 korenpastrnaka

1 korenpersuna

1 veci krompir
3listalovora

1 kaSicica tucane ljute paprike
1/2 kaSicice bibera
po potrebi so

Za zapr3ku:

e 3kaskeulja
e 3ravnekaske brasna
e 2 kaSicice aleve paprike

Priprema

Pripremiti sastojke. Sunku i Slaninu iseci na parcad Zeljene velicine.



Obariti Sunku (ako je domaca, ako je kupovna nema potrebe). Prokuvati pasulj, prvu vodu baciti. U Serpi u kojoj
ce se kuvati pasulj staviti obaren pasulj, Sunku, slaninu, na vece komade iseceno povrce (Sargarepa, pastrnak,
persun, krompir), staviti ociscenu glavicu crnog lukai cenove belog luka. Drugu glavicu crnog lukaiseci na
sitne kockice, takoe dodati u Serpu. Naliti sa3 1 vode. Dodati i lovor i ostale zacine.

Kuvati oko 2,5 - 3 h dok se svo povrce ne skuva.

U manjoj Serpi napraviti zaprsku. U zagrejano ulje dodati brasno, meSati da nema grudvica, zatim dodati alevu
papriku.

U skuvan pasulj dodati zaprsku i kuvati joS 5 minuta.

Skloniti savatre.

PosluZiti toplo.

Savet

Klasian orbast pasulj, prijau ovim hladnim danima. Prijatno :)



