Dzem od crvenog luka

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1/2 kgcrvenog luka

2 kasikemaslinovog ulja

100 micrnog vina

1 Soljica za kafuSecera

2 kasikecrvenog vinskog sirceta
1/2 kasicicecili papricice

2 kasicicesusene majcine dusice
llovorov list

so

biber

Priprema

Prilog uz meso dzem od crvenog luka i majcine dusice mozete napraviti vise jer u frizideru moze da stoji 2
nedelje. Na ulju lagano poprZiti luk koji ste prepolovili i tanko isekli, ali pazeci na ne zagori, dodajte Secer i
meSajte dok se sve ne otopi i lepo gedini. Dodajte lovorov list, majcinu dusicu, cili papricicei sircei sve zalite
vinom. Kuvajte nalaganoj vatri dok svatekucina neispari... nakraju dodajte biber i so po ukusu i izvadite
lovorov list.... Prebacite dZzem u tegle i ostavite da se ohladi.

Savet



