Mrvicasta pita sa kruskama i dzemom od kajsija

za: 6 osoba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Zakoru:

210 gbrasna

200 gSecera

150 gmargarina

40 gseckanih oraha

Zapunjenje

3-4kruske

100 gSecera

2 kaSikebrasna

1 kaSicicacimeta

1 kaSicica rendane kore limuna
2-3 kasike dzemaod kagjsija

Zaposip:

¢ 60 gbrasna

60 gsmeeg Secera

1 kasicicarendane kore od limuna
60 ghladnog margarina

40 gsitno seckanih oraha

Priprema



Puter umutite sa Secerom, dodajte bradno i nastavite da mutite mikserom da smesa bude mrvicasta (bradnasta).
Zatim dodajte orahe i joS malo mutite mikserom. Pleh premazite malo puterom. Smesu istresite u pleh i rukama
ravnomerno utabajte. Preko utabane kore pramazite dzem od kajsija. | seckane kruske pomesajte sa braSnom,
cimetom, korom od limunai ravhomerno rasporedite preko dzema.

Posebno umutite puter sa Secerom, dodajte bradno i trljajte rukama da smesa bude mrvicasta. U smesu dodajte
seckane orahe i pospite preko fila od krusaka.

Pecite u zagrejanoj rerni na 200 stepeni 30 —tak minutaili dok blago ne porumeni.

Savet



