Prhke kiflice sa pivom

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zatesto:

500 gbrasna

160 mipiva

200 mlulja

1 kesicapraska za pecivo

Fil:

po potr ebijezgro oraha
Sirup:
e 210 mlvode

e 150 gSecera

Zavaljanjekiflica:

e po potrebikokosovo brasno
e po potrebi mleveni lesnici

Priprema

U ciniju uliti pivoi ulje. Bradno izmeSati sa praSkom za pecivo i dodavati u ciniju, umesiti glatko testo. Poddliti



nadvadelai ostaviti da odmori 30 minuta. Kad testo odmori svaki deo razvuci u krug naradnu povrsinu. 1seci
na delove (ukoliko Zelite male kiflice secite manje delove), Na svaki deo staviti jezgro orahai uviti kiflicu.
Poreati u plehu na papir na pecenjei peci na 180C pazeci da ostanu svetle boje.

U Serpicu sipati vodu i dodati Secer. PromeSati i staviti da prokljuca. Kad prokljucasirup je gotov.

Vruce kiflice stavljati u Serpicu daupiju sirup i valjati ih u kokosili lesnike.

Savet



