Torta za | vana

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 150 min

Sastojci

Zakoru:

10jga

10 kaSikaSecera

1 kesicepraska za pecivo
8 kaSikabrasna

3 kasikeseckanog lednika
50 gseckane cokolade

Zafil:

e 3praskazapuding od lesnika
9 dimlieka

1pomorandza

10 kaSikaSecera

1 margarin

Dekoracija:

e 200 gslag krema
¢ 100 gcokolade

Priprema

Umultiti jajai Secer padodati brasno i praSak za pecivo. Masu podeliti na dvadela. U jedan deo staviti |esnik, a



u drugi cokoladu. Peci 2 kore.

Pomorandzu zalediti pa tako ledenu narendati. Staviti mleko i rendanu pomorandzu da provre. Prasak za puding
izmeSati sa Secerom i malo mleka. Dodati u provrelo mleko i ukuvati. Kada se ohladi umutiti sa margarinom.

Prvo staviti koru salesnikomi fil. Nakon togaide kora sa cokoladom i fil. Sve ukrasiti Slag kremom i
cokoladom.

Savet



