Zapecena boranija sa slaninom

tezina: lako

za 2 0soba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

2 cenabelog luka

1 glavicacrnog luka

450 gzamrznute boranije
3jgeta

200 mIneutralne paviake

2 kasicicesuvog biljnog zacina
5 lentidimljene slanine

po potrebiulje

Priprema

Naulju proprzite sitno iseckan beli i crni luk. Dodajte boraniju pai nju malo proprzite. Sipajte u odgovarajuci
sud. Jaja umutite viljuskom, dodajte neutralnu pavliaku i zacin. PromeSgjte i sipajte preko boranije.

Preko slozite slaninu.
Pecite u zagrejanoj rerni na 200 stepeni 30 minutaili dok ne porumeni.

Sluzite dok je toplo uz pohovano pilece belo meso.

Savet



