Ajvar rolat (3)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

5jga

5 kaSikabrasna

1 kesicapraska za pecivo
1kisela pavlaka

4 kaSke gvara

1 kaSicica soli

Zafil:

¢ 300 gkisele pavlake
e 200 gfetasira
e 200 g kackavalja

Priprema

Kora: 5 zumanca, 5 kaSika brasna, 1 praSak za pecivo, malo soli, 1 kisela pavlaka, 4 pune kaSike ajvarai na
kraju umucen sneg od 5 belanaca. Sve gediniti | staviti da se pece u pleh, ispod staviti pek papir. Kadaje kora
pecenaizvaditi jei uviti sakrpom u rolat. Prohlaeno filovati.

Fil: 300 g kisele pavlake, 200 g fetasirai 200 g kackavalja pomesati. Koru filovati safilomi ponovo uviti u
rolat. Takvu seci na komade.



Savet

SluZiti uz prsutu. Prijatno.



