Cherry kuglice & Cherry balls
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tezina: lako

za: 23 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gpiSkota/petit beurre

200 g cokolade za kuvanje

100 gputeralmargarina

1-2 kaSikeSecera u prahu

1Zumance

1 dislatke pavlake

3-4 kasike cherry brandy (visnjevace)
40- takviSanjaiz rakijeili kompota

Zaglazuru:
¢ 100 gcokolade za kuvanje

o 1-2 kaSkeulja
¢ 1 kaSicicaputera/margarina

Zadekoraciju:

e 2-3 Stanglebele cokolade

Priprema



IzmeSati Zumance i Secer u prahu pa dodati slatku pavlaku i kuvati 4-5 minuta. Dodati izlomljenu cokoladu i
vidnjevacu, maknuti s vatre. MeSati da se otopi i dodati puter/margarin.

Samleti piskote/keksi sveizmesati.

Oblikovati kuglice punjene visnjom.

Kuglice staviti u led na20 minuta. Meni je od ove kolicine ispalo 23 kuglica.

Zaglazuru otopiti cokoladu, dodati uljei puter, jasam i 2 kaSike mleka, meSati da se masaizjednaci, pa kuglicu
nabosti na caskalicu i umakati u cokoladu, odlagati na pek papir dok se cokolada ne stegne.

Glazirati i ukrasiti kuglice belom cokoladom: cokoladu staviti u kesu, kesu vezati gumicom pa spustiti u
Serpicu/dzezvicu savodom, zagrevati na niskoj temperaturi dok se ne otopi sva cokolada, izvaditi kesicu,
prohladiti dok pod prstima ne osetimo kremastu teksturu, vrh probosti pazljivo cackalicom i ukraSavati.

Savet

Cherry kuglice doZziti u papirne korpice... MozZete se odmah zad aditi :)



