Pita sa jagodama

-

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

420 gbrasna

250 gmaslaca

1/2 kaSicice soli

2 kasikezutog Secera
14 kaSikaledene vode

Fil:

800 gjagoda
lrendanajabuka
malo limunovog soka
4 kaSike gustina

3 kasike Zutog Secera

Za pemazivanje:

e 1 Zumance
o 2 kasSkemleka
e 2 kaskezutog Secera

Priprema

Pomesati brasno, so i Secer i dodati hladan maslac isecen na kockice. Zatim postepeno dodavati hladnu vodu.



Da se sastojci §edine. UmeSeno testo podeliti na dva dela, jedan deo da bude malo veci. Staviti u kesei u
frizider na par sati.

Zato vremeizrendati jabuku i poprskati sapar kapi limunovog sokai dodati kaSiku Secera. Jagode ocistiti i
preseci na pola. poprskati sa par kapi limunovog soka. Dodati 2 kaSike Secerai dve kaSike gustina.

Razviti veci deo testa u okugli pleh tako datesto prelazi i preko ivica pleha. zatim posuti po dnu 2 kaSike
gustina pa preko jabuku koju ste ocedili od soka. Preko jabuke stavite jagode takoe bez soka. Razvijete drugi
deo testai secete natrake pa napravite reSetku preko jagoda. Testo koje je bilo preko ivica pleha savijete na
unutra.

Umutite Zumance sa dve kaSike mleka i premazete reSetku pa pospete sa dve kaSike Secera. Pecete na 180
stepeni 45 minuta.

Savet

Mozei bilo koje drugo voe, recimo visnje iz zamrzivaa. U tom slugju sam izostavilajabuku i umesto gustina
stavljalasam griz i u fil duplo viSe Seera. Ja sam pekla u obinom okruglom plehu, dublji jei ondane curi sa
strane. Pitu secite kad se potpuno ohladi.



