Brza Menaztorta

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zafil:

2 kesicepudinga od cokolade
10 kaSikaSecera

8 dimleka

200 gmargarina

100 gcokolade

i jos.

¢ 2 dlsoka od pomorandze
e 300-400 gkeksa (petit)

Glazur a;

e 200 gcokolade
o 4 kaSkeulja

Priprema

Kalup zatortu 20 cm obloziti providnom folijom.



Priprema: Puding izmeSati sa Secerom i malo mlekai skuvati u ostatku od 8 dl. Dodati 100 g cokolade i
margarin da seistopi. §ediniti.

Keks namociti u soku i uspravno poreati u jedan krug u kalupu. Svaki sledeci isto namociti i hamazati kaSikom
toplog fila pa zalepiti nakeks u kalupu. Tako reati sve dok se unutrasnjost kalupa ne popuni. Male Supljine koje
ostanu popuniti komadicima keksai ostatkom fila. Ostaviti da stoji u frizideru i stegne se, a keks upije vliaznost.

okoladu istopiti sauljem i preliti tortu da se sve Supljine popune. Ukrasiti po zelji.

Savet



