Sampinjoni u palenti

E

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1,2|vode

300 gpalente

3 kaSicicesoli

10 sveZihS8ampinjona srednje velicine
po potrebiulje

Priprema

Cele Sampinjone proprziti namalo ulja. U kljucalu vodu stavite so, sklonite Serpu saringle, pa sipajte palentu,
uz mesanje. Vratite naringlu i prokuvajte. Duguljast kalup oblozite folijom, sitajte dve trecine palente, te
poreajte Sampinjone sa kapicama nadole. Prekrite Sampinjone preostalom palentom i ostavite da se ohladi i
stegne. Ohlaen rolat izrucite na odgovarajucu tacnu i isecite.

Savet

Savrden postan rolat za predstojee dane posta. Vrlo jednostavan i brz za pripremu auz to i ukusan i dekorativan
nastolu.



