Slatko od gunja/dunjai oraha

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

13-15gunja- dunja
2,5 kgSecera

2 vece Soljevode

400 gmlevenih oraha

Priprema

Oprati i oljustiti gunje, narendati ih. U sud staviti Secer i vodu da se spinuje. Skidati penu. Kad se sirup pocne
uguscivati, dodati gunjei kuvati do Zeljene gustine. Po malo meSati. Gotovo slatko pustiti da se ohladi.
Napuniti, prethodno pripremljene tegle.

Savet

Ja sam pravila sa mlevenim orasima, i mnogo je lepSe nego sa seckanim orasima. :) Ako vam je previSe satko,
mozete smanjiti koliinu Seera. Od ove koliine sam dobila5 i po tegli datkog. :)



