Kolac sa brusnicom

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

125 gmargarina

260 gbrasna

50 gkristal Secera

100 gbrusnica

2 kesicevanilin Secera

1 kesicapraska za pecivo
150 ml ulja

50 gbele cokolade

50 gerne cokolade

20 gkore limuna

Priprema

OmekSao margarin pomesSati sa Secerom pa mutiti mikserom. Zatim dodati jogurt, 2 vanilicei brasno pomeSano
sa praskom za pecivo. Mutiti da se smesaizjednaci. Dodati seckanu belu i crnu cokoladu, brusnicu i koru jednog
limuna

|zvaditi testo iz cinije zamikser i umesiti rukom da se smesa ujednaci i svi sastojci promesaju. Kalup za u kome
ce se peci kolac obloZiti pek papirom i izruciti smesu.

Peci 180 C, 20 minuta. |specen kolac ostaviti da se dobro ohladi, seci i servirati po zelji.



Savet



