Rizoto sa datkim kupusom i Sampinjonima

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

1 srednja glavicacrnog luka
2 cenabelog luka

200 g Sampinjona

500 gslatkog kupusa

1 casaod 2 dlpirinca

mal osoli

malobibera
maloperSunovog lista

1 kaSikaulja

Priprema

Luk crni i beli sitno iseci i proprziti naulju zatim dodati seckane Sampinjonei dinstati dok ne puste vodu.
Nakon toga dodati seckani kupus. Kupusiseci sitno kao za salatu. Dinstati 10ak minuta pa u to dodati pirinac i
dinstati koji minut. Naliti vodom i krckati dok se pirinac ne skuva nekih 20ak minuta. Posoliti i pobiberiti po
ukusu.

Savet



