Kolac sa dljivama i smokvama

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 300 g pti ber keksa

300 g djiva

200 gsmokava

600 mlvode

100 gcokolade za testo

2 pudinga sa ukusom cokolade
250 gSecera

2 kaSikeruma

70 gmargarina

200 gslag krema

200 ml hladne mineralne vode

Priprema

Sljive ocistiti od ko&ticai zajedno sa smokvama usitniti u blenderu u pire.
Zatim pire pomeSati sa 400 ml vode i Secerom te skuvati.
U preostaloj vodi razmutiti puding. Dodati smesu savocem i meSati dok se ne zgusne.

U vruc krem dodati margarin i otopljenu cokoladu sa rumom. Sve lepo gediniti.



U cetvrtastu tepsiju poreati keks, a zatim preliti vrucim kremom, te ponovo poreati keks. Ohlaen kolac
premazati umucenim slagom.

Savet



