Preliven kolac sa djivama
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tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

e 3jgeta

1 caSajogurta

1 caSaSecera

2 caSebrasna

1/2 kesicepraska za pecivo
1,5dlulja

50 gmlevenih oraha

2 kaSikedzema od djiva
oko 300 gdljiva

5 kaSikakakaoa

2 &tanglecokolade za kuvanje
5 kaSikaSecera

Priprema

U posudu stavite jaja, Secer, uljei jogurt i umutite mikserom. Dodajte bradno sa praskom zapecivo i dzem i
ponovo umutite. Na kraju umeSgjte i mlevene orahe. 1zlijte smesu u uljem podmazan pleh i po vrhu poregjte
polutke Sjiva.

Pecite kolac na 200 stepeni oko 30 minuta. Zato vreme skuvajte preliv od 2,5 dl vode, 5 kasika Secera, kakaoai
cokolade. I1zvadite kolac iz rerne, izbodite ga viljuskom navise mestai prelijte skuvanim prelivom. Iskljucite
rernu i vratite kolac jos desetak minuta.



Hladan kolac secite na Zeljene kocke i posluZite.

Savet



