Vocni rolat sa visnjama

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Potrebno je:

e Jjgeta

4 kaSikaSecera

4 kaSikabrasna

1/2 kesicepraska za pecivo
2 kasikeulja

2 kaSikekakaoa

Zafil:

300 mimleka

5 kaSikaSecera

1puding od vanile

50 gcokolade

50 gbele cokolade

100 gmargarinaili putera
300 gsvezih visanja

Priprema

Umutiti dobro jaja sa Secerom pa dodati ulje i brasno izmeSano sa praskom za pecivo. Sipati pola mase na
polovini plehau koji smo stavili papir za pecenje au drugi deo staviti dve kaSike kakaa. Sipati smesu pored zute
kore. Pleh je velicine 36x36 cm. Peci na 180 C oko 15 minuta zavisi od VaSe rerne. |specen rolat umotati u
papir za pecenje (onaj ha kome se pekao rolat). Fil: Odvojiti 5 kaSikamleka, a ostatak staviti na vatru. U
odvojeno mleko izmesati puding i Secer. Pa sipati lagano u vrijuce mleko i kuvati dok se puding ne zgusne...



Odmah dodati i margarini belu cokoladu. Ohladiti fil pa ga ohlaen dobro izmiksati. U polovinu fila staviti
istopljenu crnu cokoladu i filovati rolat. Nacrni deo rolata staviti beli fil, anabeli deo rolata crni fil poredjati i
ociscene visnje i umotati u rolat. Dobro ohladiti i uzivati u vocnom rolatu.

Savet



