Snhezne Sapice sa treSnjama
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teZina: lako
za: 12 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

360 g (2 kutije)cajnog peciva snezne Sapice - gric
1/2 kgociscenih treSanja

7 dlvode

200 gSecera

50 gmargarina

2 kesicepudinga od jagode

1 kesica-100 gslaga

Priprema

Pre nego sto pocnete da cistite trednje od kostica, ostavite pregrét sa peteljkama za dekoraciju. OciScene tresnje
nalijte vodom i dodajte Secer. Stavite navatru da se kuva desetak minuta, zato vreme dva pudinga sa malo vode
razmutite, postepeno dodajte u tresnje koje se kuvaju, neprestano meSagjuci. Kuvajte minut-dva da se puding
skuva. Sklonite sa vatre, dodajte maslac, stalno meSgjuci. Kalup u kome cete razliti tortu, prekrijte pek papirom,
poreajte polovinu Sapica.

Prelijte filom od treSanja, odozgo poregjte ostalu polovinu keksa. Ostavite u frizider da se stegne.
Pripremite tanjir stavite preko kalupai presipite tortu. Sklonite pek papir.

Odozgo premazite Slagom i dekoriSite svezim treSnjama.



Kada malo odstoji secitei duzite se.

Jako je socnai ukusna.

Savet



