Domaci salcici

tezina: srednje

za 10 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gbrasna
3Zumanceta

300 gsala

1 dlbelog vina

1 dlkisele vode
malolimunove kore

3 kasikeSecera

1/4 kaSicicesoli

po potrebidZzema od kajsija
po potr ebiprah Secera
2 kesicevanilin Secera

Priprema

Od brasna, 1 kasike sala, zumanaca, Secera, soli, nastrugane kore limuna, belog vinai kisele vode zamesite
glatko testo, ni suvise tvrdo, ni suvise meko. Po potrebi dodajte joS malo brasnaili tecnosti. Dobro umeSeno
testo razvucite oklagijom pa premaZite trecinom sala.

Preklopite testo u obliku knjige i ostavite pokriveno da odmara oko 15 minuta. Ponovite postupak josS dva puta.

Nakon odmaranja, testo razvucite oklagijom i isecite ga na pravougaonike ili kocke. Na svaki deo stavite po
kaSicicu dzema, preklopite, malo pritisnite krajeve i regjte na podmazan pleh.



Ovako pripremljene salcice pecite na 200 stepeni oko 20 minuta. | specene salcice uvaljgjte u prah Secer
zamirisan vanilom.

Savet



